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Wir hoffen, dass Sie aus den vorliegenden
Menivorschlagen das passende fiir lhre
Veranstaltung finden.

Unsere Vorschlage sind
ab 10 Pers. gedacht.

Unsere Meni- und Biiffetpreise sind
die z. Zt. gliltige Preise.
Diese kdnnen sich nach Saison- und Angebot
andern!

Folgende Grundkosten fallen an, wenn Sie
- den Raum alleine nutzen méchten und
- weniger als 35 Personen sind:
Wintergarten € 150,00

Bankettsaal € 200,00
Mindestbelegung: Wintergarten 20 Pers.
Bankettsaal 30 Pers.

Ab 0.00 Uhr berechnen wir einen
Nachtdienstzuschlag von € 26,50 pro
Mitarbeiter und angefangene Stunde

Feiern/Veranstaltungen sind bis
maximal 3.00 Uhr morgens moglich! *
Danach werden je angefangene Stunde

€ 270,00 berechnet!

Wir bitten Sie, uns 3 Tage vor lhrer Veran-
staltung die genaue Personenzahl bindend
mitzuteilen.

Fir mitgebrachten Kuchen berechnen

wir pro Kuchengedeck (Pers.) € 4,50

Fiir mitgebrachte Kuchen iibernehmen wir
keine Haftung! Dies gilt ebenso fiir Platten,
Deko-Gegenstinde oder sonstige Artikel!

Anlieferung bis spatestens 11.00 Uhr

Korkgeld:
Wein 0,75l € 15,00
Sekt 0,7 | € 18,00
Champagner 0,7 | € 30,00

Spirituosen und sonstige Getréinke kénnen auch

gegen Korkgeld nicht mitgebracht werden

* Arbeitszeitdokumentationspflicht

Es gelten unsere allgemgdi

mit Lachs, Forelle, Shrimps,

Zum Empfang unser ,,Top — Angebot”

Naunheimer Finger-Food

ab 30 Personen

Blatterteiggeback, Mini — Buletten,
Chicken Sticks, Laugengeback,
Pastetchen mit Frischkdse und Garnele
kleine Frihlingsrollen, Minipizza, hausgem.
Pfefferbeiller, Mozarella-TomatenspieR
Pumpernickel mit Lachstatar
€ 18,90 pro Person

Canapés

€ 4,00 pro Stiick

Schinken, Kase oder
Roastbeef - rosa gebraten

€ 3,50 pro Stiick

Suppen nach Wunsch zum Biifett

Oberhessische Kartoffelsuppe €6,50
Tomatencremesuppe m. Croutons €5,50
Miillers Festtagssuppe €7,50
Ungarische Gulaschsuppe

mit Stangenbrot € 8,00

Naunheimer Suppen-Bar

mit verschiedenen Wiirstchen
(ab 20 Personen)

- Oberhessische Kartoffelsuppe
- Vogelsberger Suppentopf

- Wiener Wirstchen
- WeiRwiirstchen

- Bauernwiirstchen

€ 17,50 pro Person

... oder unser Mitternachtsimbiss
(ab 20 Personen)

Kaseauswahl, rustikale Wurstplatte und
zweierlei Schinken, Brot und Butter

€ 18,50 pro Person

Tiere sind im Wintergarten und in der
Arnsburger Stube nicht erlaubt
(Allergiker!)

Wir bitten um lhr Verstandnis

Hinweis fiir Ubernachtungsgiste:
Das Einchecken ist ab 14.00 Uhr moglich

en Geschaftsbedingungen

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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Llnser
Cuus - M enii

Wildkrautersalat
mit gegn’[fter Melone und Serrano Schinken

Blumenkohl- Cremesujojoe
mit Kernol vom Kiirbis

mw[ge Eacﬁenem ‘B [umenéoﬁ[

Schweinelende vom Grill
auf Champignons a la creme

cfazu S}OdtZ[g MHC[ 61”11'65 Marﬁtgemuse

Tiramisu mit fm’scﬁen Beeren und fsyuma

€ 39,00 ohne Vorspeise @-(jang)
€ 44,00 mit Vorsyeise (4-gcmg)

Zu allen Meniis servieren wir vorab

‘Brot UTIC[ ﬁausgemacﬁten Krdauter, cluarlé 06{61’ Scﬁma[z

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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Elassisches
¥ CGang -CMemii

T omatencarpaccio mit Mozzarellasalat

dazu Balsamico-creme

Kaﬂcﬁfe[- Weﬂweinscﬁaumsu}gpe

mit Rducﬁer[acﬁssngfen

X

gescﬁmorte Kalbsbickchen
an ﬂ(artcyﬁ(e[- Se[feriesmm}af mit Vanille- Karotten
und Em’friger ‘Rotweinsauce

X

Apfel- Joghurtcreme

mit feinem Karamell und Himbeeren

€ 52,00

Zu allen Meniis servieren wir vorab

‘Brot uncf ﬁausgemacﬁten Krdauter, quarE 00{;21" Sc ﬁma[z

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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Vegetarisches CMeni (auch vegan)

Wildkriutersalat

marinierte Rote Beete und Pinienkerne

*

‘Rote ‘Beete- Q-lb&ndérsuﬂpe
mit geﬁacﬁenem T ﬁaigparge[

gegri(ﬁe Q’qpriﬁa in Balsamico
auf Kaﬁcyﬁ(e[}mmjof mit ‘Mais und geﬁacﬁenem Brokkoli

an leichter Zitronensauce

*

Cassis- Sorbet

mit Waldbeeren und Prosecco

€ 36,00 (3-Gang)
€ 39,00 mit Suppe (4-§(mg)

Zu allen Meniis servieren wir vorab

‘Brot uncf ﬁausgemacﬁten CKrduterquarE 06[61’ Scﬁma[z

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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einge&zgte Basamico- Cﬁam}aignons

auf Feldsalat in ﬂ-ﬁ’mﬁeewinaigrette mit Bimensya[ten

b

Wildconsommé mit gm’esﬁfoﬂcﬁen
und feiner Sﬁerrynote

b

Wi[c[mgout mit Wurze[gemﬁse in Rotwein gescﬁmort
an Scﬁu}ofnudé[n und Wildbrokkoli aus dem Ofen

*

Mousse au chocolate, Fiscreme von Zartbitterschokolade

dazu in Creme de Cassis marinierte Blaubeeren

€ 49,00 Preis ohne Suppe (3-(jang)
€ 54,00 Preis mit Sujajoe (4-§ang)

Zu allen Meniis servieren wir vorab

‘Brot uncf ﬁausgemacﬁten ‘Krdutercluarﬁ Od:??’ Scﬁma[z

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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csfsoh - CAMernii

Réucherlachs an Salatbeet
mit CKartoﬁ(e[résti und Sahnemeerrettich

*

Lachs und Garnele vom Grill
dazu Thaispargel und Tagliatelle

anfeiner ‘J—[ummers auce

X

Zitronenmousse

mit Himbeeren und @asiﬁﬁumyesto

€ 48,00
Saisonal:
S}aarge[cremesﬁ}aycﬁen
Maronens (o ﬁaums ’H«W@
CGerne konnen sie sich auch Pfifferlingcremesuppe
ain CAMenii aus den Q%rfc’hhgﬁﬁ
susammensiéllen. ..

Zu allen Meniis servieren wir vorab

‘Brot unc[ ﬁausgemacﬁten ‘Krdutercluarﬁ Odé’l’ Scﬁma[z

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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Fir Thre Kaﬁ%emfe(
bestellen wir gerne fm Ste...

'JCUCBE’YI (nach Saison)
fe Stiuck € 4,50

Q Kiserahmkuchen (astk rund)

Saﬁnefo”ften' Q Naunheimer Apfelkuchen
je 16 Stiick € 56,00

Q gedeck (kuch
Q Schwarzwilder Kirsch gedeckter ?l}ofe uchen

Q Schokosahne

Q Himbeer-Kdisesahne

Q Kisesahne - Nusssahne
Q Tiramisu-Sahnetorte

Q Erdbeerkuchen (12 stk. rund)
d Tffaumenﬁucﬁen

Q Kirschstreusel

Cremetorten
fe 16 Stiick € 64,00

O Moccacreme
O Nusscreme
a CanEfurter Kranz

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530
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Allgemeine Geschéaftsbedingungen
Bitte beachten Sie, dass ausschlieRlich die folgenden Allgemeinen Geschéftsbedingungen,
die das Vertragsverhaltnis zwischen Ihnen und uns regeln und die Sie mit Ihrer Buchung anerkennen, gelten

1. Anmeldung

1.1

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

Der Gastaufnahmevertrag ist abgeschlossen, sobald das Zimmer
oder Appartement bestellt und zugesagt wurde.

Ist der Besteller bzw. der Anmeldende Vollkaufmann, so haftet er
selbst fiir alle vertraglichen Verpflichtungen neben den von ihm
angemeldeten Gésten.

Der Abschluss des Gastaufnahmevertrages verpflichtet die
Vertragspartner zur Erfilllung des Vertrages, gleichgiiltig, auf
welche Dauer der Vertrag abgeschlossen worden ist.

Weicht der Inhalt der Reservierungs-bestatigung von dem Inhalt der
Anmeldung ab, wird der abweichende Inhalt der Bestéatigung fiir den
Gast und fiir den Hotelier dann verbindlich, wenn der Gast nicht
innerhalb  von zehn (10) Tagen von der angebotenen
Ruicktrittsmoglichkeit Gebrauch macht.

Reservierte Zimmer und Appartements stehen dem Gast ab 15.00
Uhr am Anreisetag zur Verfigung

Am Abreisetag bleibt das Zimmer oder Appartement bis 11.00 Uhr
zur Verfigung

Sofern nicht ausdriicklich eine spétere Ankunftszeit vereinbart
wurde, behdlt der Hotelier das Recht, bestellte Zimmer und
Appartement nach 20.00 Uhr weiter zu vergeben.

2. Leistungen und Preise

2.1. Der Gast erwirbt keinen Anspruch auf Bereitstellung bestimmter
Zimmer oder Raumlichkeiten. Sollten vereinbarte Rdumlichkeiten
nicht verfigbar sein, so ist der Hotelier verpflichtet, sich um
gleichwertigen Ersatz im Hause oder in anderen Objekten zu
bemihen.

2.2. Erhalten der Gast bei VVollpension am ersten Tag ein Mittagessen,
so endet die Leistung mit dem Frihstiick; beginnt sie mit dem
Abendessen, so endet sie mit dem Mittagessen.

2.3.  Eine Rickvergltung bezahlter, aber nicht in Anspruch genommener
Leistungen ist nicht maglich.

2.4. Die ausgezeichneten Preise sind Inklusiv-preise und verstehen sich
einschlieRlich Bedienungsgeld und Umsatzsteuer (MwsSt.).

2.5.  Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und
Leistungserstellung vier Monate, so behélt sich das Hotel das Recht
vor, Preisdnderungen ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

2.6. Andert sich nach Vertragsabschluss der Satz der gesetzlichen
Mehrwertsteuer (MwSt.), so andert sich der vereinbarte Preis
entsprechend.

2.7. Das Mitbringen von Speisen und Getranken ist nicht gestattet.

3. Zahlung

3.1. Die Rechnungen des Hotels sind binnen vierzehn (14) Tagen ab

Rechnungsdatum ohne jeglichen Abzug zahlbar.

4. Rucktritt und Stornierung

4.1.

4.2.

. Bei

Sémtliche Rucktritte und Stornierungen miussen in Schriftform
vorliegen.

Ricktritte bei Logis und Tagungs-arrangement.

Fiir vereinbarte Ubernachtungen und Tagungen haben folgende
Stornierungs-fristen Gultigkeit:

. Ein Ricktritt ist bis zum dreiRigsten (30) Tag vor der Ankunft im

reservierten Hotel méglich.

Ricktritt zwischen dem neunundzwanzigsten (29) und
funfzehnten (15) Tag vor dem Anreisetag werden fiinfzig (50)
Prozent des vereinbarten Zimmerpreises berechnet, ohne jeglichen
weiteren Abzug.

. Bei Ruicktritt zwischen dem vierzehnten (14) und vierten (4) Tag vor

dem Anreisetag berechnet das Hotel sechzig (60) Prozent des
vereinbarten Zimmer-preises, ohne jeglichen weiteren Abzug.

. Bei Ricktritt ab dem dritten (3) Tag vor dem Anreisetag berechnen

das Hotel siebzig (70) Prozent des vereinbarten Zimmerpreises,
ohne jeglichen weiteren Abzug.

. Werden die genannten Fristen nicht eingehalten, so haftet der

Vertragspartner (Gast) in vollem Umfang der vereinbarten Leistung.
Die Haftung vermindert sich bei nicht in Anspruch genommener
Logis um eine Aufwandsersparnis von zwanzig (20) Prozent.

. Grundsatzlich wird der Hotelier bemiht sein, nicht in Anspruch

genommene Leistungen anderweitig zu vergeben, wobei sich die
Haftung der Vertragspartners (Gast) um den erzielten Erlds
vermindert.

4.3.

43.1.

4.3.2.

433.

434,

4.35.

43.6.

4.4.

Riicktritte bei Veranstaltungen.

Fur vereinbarte Veranstaltungen und die Bereitstellung von
Réaumlichkeiten haben folgende Stornierungsfristen Gliltigkeit:

Bis neunzig (90) Tage vor der Ankunft ist eine vollstandige
Abbestellung méglich

Bis funfundvierzig (45) Tage vor der Ankunft werden fiinfzig (50)
Prozent des vereinbarten Speisenumsatzes berechnet. Falls dieser
noch nicht konkret festgelegt wurde, gilt € zwanzig (20) mal
Personenzahl.

Bis dreifig (30) Tage vor der Ankunft werden sechzig (60) Prozent
des vereinbarten Speisenumsatzes berechnet. Falls dieser noch nicht
konkret festgelegt wurde, gilt € zwanzig (20) mal Personenzahl.
Bis drei (3) Tage vor der Ankunft werden siebzig (70) Prozent des
vereinbarten Speisenumsatzes berechnet. Falls dieser noch nicht
konkret festgelegt wurde, gilt € zwanzig (20) mal Personenzahl.
Bei Rcktritt ab dem dritten (3) Tag vor der Ankunft wird auf
Vereinbarungen fir Verzehr eine Aufwandsersparnis von zwanzig
(20) Prozent gewdhrt, jedoch wird minimal die &quivalente Miete
der vereinbarten Rdumlichkeit berechnet.

Die genaue Personenzahl ist uns drei
Veranstaltungsbeginn mitzuteilen.
Bankettveranstalter, Reise-, Seminar- und Konferenzveranstalter
werden gebeten, bis zwei (2) Wochen vor der Ankunft
Teilnehmerlisten zu Verfligung zu stellen, da das Hotel anderenfalls
keine Gewéhr fiir einen ordnungsgeméafen Ablauf tiber-nehmen
kann. Das gleiche gilt fir eine groRere als die vereinbarte
Personenzahl.

(3) Tage vor

5. Haftung

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

Fir Beschadigungen oder Verlust an Einrichtungen oder Inventar
des Hotels, die wahrend einer Veranstaltung verursacht werden,
haftet der Auftraggeber, ohne dass es einen Nachweis des
Verschuldens durch das Hotel bedarf.

Die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen
Gegenstanden ist ohne Zustimmung des Hotels nicht gestattet.
Sémtliches Dekorationsmaterial muss den feuerpolizeilichen
Anforderungen entsprechen. Im Zweifelsfall ist der Veranstalter
verpflichtet, sich mit den zustdndigen Behorden in Verbindung zu
setzen. Vom Auftraggeber mitgebrachte Dekorationsgegensténde
missen bis spatestens vierundzwanzig (24) Stunden nach Ende der
Veranstaltung wieder abgeholt werden.

Fir Verlust oder Beschadigung von eingebrachten Gegenstéanden im
Rahmen einer Tagungs- oder Bankett-veranstaltung tibernimmt das
Hotel keinerlei Haftung.

Eine etwaige Versicherung von mitgebrachten
Ausstellungsgegenstanden obliegt dem Auftraggeber. Das Hotel
haftet nicht fir abhanden gekommene oder beschadigte
Gegenstande.

Sollten Storungen oder Defekte an den vom Hotel zur Verfligung
gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen auftreten, so
wird das Hotel unverziglich fiir Abhilfe sorgen.

6. Sonstiges

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

Die Berichtigung von Irrtimern sowie von Druck- und
Rechenfehlern bleibt vorbehalten.

Mundliche Abreden werden erst wirksam, wenn sie vom Hotelier
schriftlich bestatigt werden.

Gerichtsstand: Fir Streitigkeiten aus diesem Vertrag und seiner
Erfillung wird, soweit gesetzlich zuldssig, die Zustandigkeit des
Gerichtes am Betriebsort vereinbart.

Die Unwirksamkeit einzelner Bestimmungen des Vertrages oder
dieser Bedingungen berlhrt nicht die Wirksamkeit der (brigen

Vereinbarungen.

Wetzlar-Naunheim,
Landhotel Naunheimer Muihle
Miihle 2 - 35584 Wetzlar

Landhotel Naunheimer Miihle - Miihle 2 - 35584 Wetzlar-Naunheim, - Tel.. 06441 -93 530



