
 

zum Start ins neue Jahr… 
- unsere Empfehlung  

 

 

 

Rosen- Spritz 
Cranberrysaft, Rosensirup und Orangenscheibe  

mit spritzigem Rieslingsekt  
€ 8,50 

 

Hessen Hugo 
Holunderblütensirup, Apfelwein, Prosecco, frische Minze und Eiswürfel 

€ 8,50 

 

Campari Milano 
Campari, Cranberrysaft, frische Minze, Soda und Eis 

€ 8,50 

 

… und ohne Alkohol 
 

Gruß und Kuss, dein Julius…  
Schweppes Wild Berry, geeiste Beeren und  

alkoholfreier Riesling vom Julius Spital aus Würzburg 

€ 8,50 
 

 

Kir Royal -  alkoholfrei  
alkoholfreier Riesling mit fruchtigem Johannisbeersaft 

€ 7,50 

 
Mühlen-Spritz 

- alkoholfrei - 

Rosensirup mit tonic water und geeister Himbeere 

€ 8,00 



 

V 

 

Suppen… 
 

 

 

Kartoffelcremesuppe 
mit Crouton         € 8,50 
 

Rote Linsensuppe 
mit Joghurt und Minze       € 7,90 
 

Lauchcremesuppe (vegan) 
mit gebackenem Brokkoli       € 9,50 
 

Vorspeisen… 
 
Räucherlachs 
an Salatbukett dazu Kartoffelrösti 
und Meerrettich        € 15,50 
 
 

Wildkräutersalat mit gegrillten Garnelen 
Himbeervinaigrette und Stangenbrot  als Vorspeise  € 17,50 

       als Hauptgang € 25,50 
 
 

Anti pasti  gegrilltes, eingelegtes Gemüse,  
Balsamico- Champignons, Peperoncinicreme, Parmesan  
luftgetrockneter Schinken, und Stangenweißbrot    € 15,50 
       für 2 Personen  € 18,50 
 

Kleiner gemischter Salat      € 6,90 
 
 
 
 

Fragen S i e  gerne  auch nach v eganen Var iant en .   
Be i  uns  b le iben S i e  n i cht  hungr ig…   

die mit „V“ gekennzeichneten Speisen sind vegetarisch… 

V 

 

V 



 

Vegetarisch  
 
 
 

Ratatouille Zucchini, Paprika, Aubergine, Tomaten und Zwiebeln (vegan) 
dazu in Olivenöl geschwenkte Kartoffeln     € 17,50 
 

 
 
 

Käsespätzle 
mit kräftigem Bergkäse und gerösteten Zwiebeln   € 18,50 
 
 
 

Hausgemachte Semmelknödel 
mit Champignon- Pilzragout à la creme     € 18,90 

 
 
 

Fisch  
 
Lachsfilet vom Grill  
auf mediterranem Gemüse  
dazu Rosmarinkartoffeln und Kräuterbutter    € 27,90 
 

Zanderfilet vom Grill 
auf Wirsing mit Salzkartoffeln und Meerrettichsauce   € 25,90 

 
 
 

Tagliatelle in Hummersauce 
mit Miesmuscheln und Flusskrebsschwänzen 

€ 26,50 
 
 

V 



deftig…  
 

Hähnchenbrustmedaillon vom Grill 
auf Basmatireis mit Curry- Kokossauce und gebackener Banane € 22,50 

 

 

zarter Tafelspitz vom Weiderind 
auf Wirsing mit Salzkartoffeln und Meerrettichsauce   € 25,90 

 
 

Zweierlei vom Landschwein 
geschmorter Braten und Kassler- Nacken vom Grill 

in deftiger Schwarzbiersauce 
mit Sauerkraut und Kartoffel- Sellerie- Stampf 

€ 23,50 
 
 

Schweinelendchen vom Grill 
mit feinen Spätzle, Marktgemüse und Champignonrahm  € 25,90 
 
 

 

Rumpsteak vom Grill  
an Creme de Cassis- Sauce,  

dazu Schupfnudeln in Butter und gegrillte Karotten   € 36,90 

 
 

Dazu:  

2018er Kallstadter Kobnert 

Regent – Rotwein feinherb  

Winzergenossenschaft Kallstadt – Pfalz   0,1 l € 3,80  0,2 € 7,00 

 
 
 



 
 

Die süße Versuchung 
 

Zweierlei Sorbet 
von Zitrone und Cassis auf Mangopüree  

dazu Blaubeeren und Secco 
€ 8,50 

 
Crème brulé 
frische Beeren  

und Walnußeiscreme 
€ 9,50 

 
Vanilleeiscreme 

dazu heiße Himbeeren und Schlagsahne 
€ 8,50 

 

Affogato 
Espresso mit Vanilleeis 

€ 5,20 
 
„Am Tisch flambiert“… 

 

 

 
Crêpes Suzette mit Orangenfilets 
in Butter und Zucker karamelisiert 

dazu Vanilleeiscreme 
€ 14,50 

 


